Szilvalekvaros mézes tekercs

Hozzavalok a tésztahoz:

500g Mester mézes siiteményliszt
1509 porcukor

100g méz

2 egész tojas

70g margarin

csipet sO

Toltelékhez:

e 500qg szilvalekvar
e 200g di6 durvara darabolva

Kenéshez:
e t0jas

Elkészitése:

A lisztet elmorzsoljuk a margarinnal hozzaadjuk a fellangyositott mézet,
porcukrot, sot és végiil a 2 tojast. Az dssze dolgozott tésztat 3 részre osztjuk
majd nagyon vékonyra Kinytjtjuk. A tészta kdzepét megkenjiik szilvalekvarral
¢s beszorjuk a dio 1/3 -val. A toltelékre rahajtjuk a tészta liresen maradt részeit,
Ovatosan tepsibe tessziik a tekercset. Mindharom tésztdval igy jarunk el.
Tetejét tojassal kenjiik le. 175°C-ra eldmelegitett siitoben készre siitjik.



